“Enrico VI”
Barolo D.0.C.G.

CORQERO
MONTEZEMOLO

Jroprioles Al 1340 Produktionszone:

Das einzige Stiick Land im Gutsbesitz aullerhalb des Gemeinde-
gebiets von La Morra. Es liegt auf einem der besonders histori-
schen, wertvollen Barolo-Hiigel, Villero, in Castiglione Falletto.
Der Weinberg mit kaum mehr als zwei Hektar Fliche zeichnet
sich durch einen sehr kalkhaltigen Boden aus, der reich an
Mikroelementen ist. Ein kompakterer Lehm, ein durchschnittli-
ch hohes Alter der Pflanzen, die Ausrichtung nach Siiden und
die Hohenlage in 300 m verleihen dem Wein, der hier entsteht,
Kraft und Komplexitit.

Rebsorte: 100% Nebbiolo.

Erntezeit: Mitte Oktober.

Hektarertrag: ca. 45 hl/Ha Reben.

i Weinbereitung:

Die ganze Maische steht 4-5 Tage ebenso wie die abschlielende
Gérung fiir die folgenden 10-12 Tage in Edelstahlwannen.
AnschlieBend wird der Wein fiir die malolaktische Gérung bis
Ende Dezember in kleine Fésser aus franzosischer Eiche gefiillt.

Lagerung:
Reift langsam 18-20 Monate lang in kleinen Féssern aus franzo-
sischer Eiche.

Organoleptische Eigenschaften:

Dieser hochrangige kiihne, komplexe Barolo zeichnet sich durch
intensiv granatrote Farbe aus. Der Nase bietet er ein feines
Gewiirzaroma (Eukalyptus, Lakritze und Zimt), reife Friichte (in
Alkohol eingelegte Kirsche, Brombeere und Pflaume) und eine
leichte Note von Veilchen und Heilkrdutern. Am Gaumen kriftig,
leicht sduerlich, frisch und unendlich.

Serviertemperatur: 18 °C.

| Durchschnittliche Haltbarkeit:
ENRICO ? Langlebiger Wein, der langsam und konstant in der Flasche reift.
GroBle Ausdrucksfihigkeit auch nach mehreren Jahrzehnten.

2001

Ewig.

Gastronomische Empfehlungen:

Aristokratischer Wein, der ideal zu Wild und Wildgefliigel,
Hasenpfeffer, Rinderschmorbraten, Gidmse, Rehriicken, Wind-
schwein, Hirsch und Taube passt. Gldnzend zu Gerichten, die
mit weilem Triiffel aus Alba veredelt werden: Gemiisetértchen
mit Karden und Kisesauce oder Entenravioli.

Azienda agricola Monfalletto - Fr. Annunziata 67 - 12064 La Morra (Cn) Italy
Tel. +39 0173 50344 - Fax +39 0173 509235 - info@corderodimontezemolo.com




